wil. kommen, Chérie!

Gldsermeister: Winzer Thomas Hensel aus
Bad Diirkheim in der Pfalz macht jetzt auch Sau-
vignon Blanc,,,weil ich ihn selbst gern trinke“

Verkostung. Alle reden vom deutschen Riesling. Derweil wird still und heimlich
eine franzosische Rebe von Weltruf bei uns heimisch: Sauvignon Blanc.
Bei der Capital-Jury kam der neue WeiRwein aus Deutschland erstaunlich gut an

Text: David Schumacher

Die Hitze, die Trockenheit, die spiirt er,
die kann er messen. Fir Hans-Peter
Wohrwag ist Klimawandel kein Thema
inden Abendnachrichten, sondern langst
Realitdt auf dem Weinberg. , Wir miissen
langsam wirklich tiberlegen: Wie erset-
zen wir den Riesling?“, sagt der Winzer
aus Stuttgart-Untertlirkheim. Der deut-
schen Vorzeigerebe konnte es in man-
chen Gegenden allmahlich zu warm
werden. Und was dann?
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Gemeinsam mit einer noch iiber-
schaubaren Anzahl von Winzerkollegen
versucht Wohrwag sich seit einigen Jah-
ren an einer Rebe, die nach franzosischer
Einordnung zum erlauchten Kreis der

,Ccépages noble” gehort, der edelsten Sor-
ten der Welt: Sauvignon Blanc. Mit Er-
folg: Etliche Sommeliers haben ihre Kar-
ten mit Sauvignon Blancs von deutschen
Weingiitern besttickt.

Und auch bei den Experten, die fiir
Capital nun schon zum 16. Mal den
jiingsten Weillweinjahrgangaus Deutsch-

land getestet haben, kam die zugewan-
derte Rebe gut an. Erstmals wurden Top-
winzer gebeten, neben den herkémmli-
chen Sorten zusatzlich ihre besten Sauvi-
gnon Blancs ins Rennen zu schicken. Die
Jury aus Weinkennern und Sommeliers
kostete und befand: C’est comme il faut!

Ganz vorn mit ihren Weinen liegen
Hans-Peter Wohrwag aus Untertiirk-
heim, Thomas Hensel aus der Pfalz und
Jirgen Hofmann aus Rheinhessen. Die
drei Winzer haben viel daftir getan, die
Edeltraube hierzulande einzugewohnen.
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Die Rebe:
eine echte Diva

Sauvignon Blanc ist so schwer grozuzie-
hen wie eine frithreife Tochter. Keine, die
man einfach vor sich hin wachsen ldsst.
Mit den Worten Hensels, der sie seit fiinf
Jahren kennt: ,Eine Diva.” Treibt spataus,
reift frith — die Rebe explodiert formlich.
Unmaoglich, den optimalen Zeitpunkt ftir
die Ernte zu bestimmen, man muss sich
formlich auf die Lauer legen.

Die Winzer riicken zwei- oder dreimal
aus und mischen die Lesen dann. Jede
Teillese sorgt fiir eine charakteristische
Nuance. Die friihe transportiert das Grii-
ne und Knackige, was gemeinhin als pa-
prikaartig beschrieben wird, auch Noten
von gemdhtem Gras mischen sich hinein.
Dieser Teil macht ungefdhr ein Drittel der
Gesamtmenge aus. Die spdtere Lese fiigt
das Reife, Fruchtige hinzu, das an Sta-
chelbeere und Cassis erinnert.

Jeder Winzer braucht ein paar Jahre,
bis er die Diva richtig zu nehmen weil3.

.Meine ersten Versuche waren richtig
misslungen, die mochte ich nicht trin-
ken”, sagt Hofmann, der Rheinhesse.
Wohl jedem Einsteiger unterlauft der
Fehler, die Trauben zu lang hdngen zu
lassen. Alle hatten ihn gewarnt, die Trau-
ben nicht zu frith zu pfliicken. ,Aber die
gehen plotzlich durch die Decke.” Der
Zuckergehalt explodiert in kurzer Zeit.
Der Winzer misst den Gehalt in der
Einheit ,Grad Ochsle”. Bei spdtestens
92 Grad Ochsle macht sich Hofmann jetzt
ran an die Traube.

Die blitzartig liberreife Rebe haben
auch die Kollegen fiirchten gelernt. ,Der
Wein verliert dann die feine Mineralik”,
sagt Wohrwag. Und Hensel brauchte eine
Weile, bis er das rechte MaR an Schatten
ermittelt hatte. ,Sicher, die Traube
braucht Licht und Luft. Aber bei zu viel
Sonne wird sie zu tippig.” Nach dem Pflii-
cken legt Hensel Trockeneis drauf, damit
die Arme nicht tiberhitzt.

Fest steht, beim Sauvignon Blanc gilt
fiir Winzer die alte Ful3ballweisheit: Ent-
scheidend ist auf'm Weinberg.

= Die Konkurrenaz:
wr scheinbar iibermiachtig

Wer als deutscher Weinbauer zu lang
tiber die Wettbewerber nachdenkt, dem
platzt die Motivation wie eine Traube
in der Presse. Die Rebsorte hat machtige
Konkurrenten und gefeierte Klassiker
hervorgebracht.

Schnittmeister: Hans-Peter Wohrwag aus Unter-
tiirkheim preist den Aha-Effekt der Sorte

Das angestammte Reich der Rebe ist
die Loire. Die aristokratisch-kiihlen Ver-
treter Sancerre und Pouilly-Fumé
schmeicheln mit feinen Aromen von
Beeren und frisch geméhtem Gras. In Os-
terreich hat sich die Steiermark geradezu
auf Sauvignon Blanc spezialisiert. Und
wer mit modernen Tropfen angeben will,
entkorkt Sauvignon Blanc aus Neusee-
land: reif, fett, mit der vollen Wucht des
typischen Aromas, dazu kommen noch
tropische Noten — eine Party der Sinne.
Der Cloudy Bay von der Siidinsel ist Sze-
nekennern langst ein Sortenmalf3stab.

Seit einigen Jahren schon greifen
auch Winzer aus Norditalien und Stid-
afrika in den Wettbewerb ein. Auf Sau-
vignon Blanc aus Deutschland wartet
also keiner. Trotzdem wird nach ihm ver-
langt. Deutsche Winzer berichten von

Bestellungen aus Ubersee. ,360 Flaschen
nach China, ich weil3 gar nicht, wo die da
landen”, sagt Hensel.

Bei Wohrwag lauft es so: Ein Topgas-
tronomnimmtein paar Sauvignon Blancs
mit, wenig spater rennen ihm die Restau-
rantgdste die Bude ein.

Hofmann lief seine Tropfen vor ein
paar Monaten in einer Blindverkostung
gegen die besten Sauvignon Blancs der
Konkurrenz antreten. Mit triumphalem
Ausgang, wie er stolz berichtet.

Die Weinwelt ist standig auf der Su-
che nach neuen Kreationen. Und Som-
meliers, die ihre Gaste tiberraschen wol-
len, holen derzeit deutschen Sauvignon
Blanc hervor. ,Dann kommt der Aha-
Effekt”, sagt Wohrwag. Die Sorte
schmeckt anders: aufregend, exotisch.

! Der Wein: griin oder gelb?

Nattirlich ist der Klimawandel nur ein
Grund, sich als Deutscher an Sauvignon
Blanc zu versuchen. Der Pfalzer Hensel
zum Beispiel trinkt ihn ,einfach selbst
gern” — Klimawandel hin oder her.
Auch den aus Osterreich. Da war er mal
bei Kollegen zu Besuch, beim Trinken
fragte Hensel dann, wie das so laufe
mit der Rebe. Die Osterreicher empfah-
len ihm, es selbst zu versuchen. Warum
nicht, dachte Hensel, er macht ohnehin
gern verriickte Sachen wie Pfalzer Port-
wein: ,Den braucht ja eigentlich auch
keiner.”

Nun haben die Kollegen aus dem
Siiden einen ernsthaften Wettbewerber.
Und schon wird Kritik laut: Der deutsche
Sauvignon Blanc schmecke zu sehr nach
Neuseeland, maulen die einen, zu sehr
nach Osterreich, maulen die ande- »

Traubritter: Der Rheinhesse Jiirgen Hofmann fiirchtet die prominente Konkurrenz aus Frankreich,
Neuseeland und Osterreich nicht:, Wir Deutschen haben unseren eigenen Stil des Sauvignon Blanc*
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